
VORSPEISEN 
GEMISCHTER BEIL AGENSA L AT mit Hausdressing 1,4 5,00 €
•••
REICHENAUER FELDSAL AT mit Kernöldressing  6,50 €
wahlweise zusätzlich mit 
- Speckchips und Croûtons 1,3,4  7,50 €
- Tafelspitzsülze und saurer Zwiebelsoße 10,50 €
•••
MARONENSUPPE mit Amarettosahne  6,00 €
•••
KÜRBISCREMESUPPE mit Kernen und Öl  5,50 €
•••
RINDERKR AFTBRÜHE mit Flädle und Gemüsestreifen  5,00 €
•••
6 GAR NELEN IM PFÄ NNLE mit Kräuterbutter gebacken 
und Toastbrot 6,50 €
•••

FRISCHE, BUNTE SALATE mit Hausdressing

- „ASIA“ mit Hühnerbruststreifen und Sesam-Chilisoße 1,3,4 12,50 € 
- „BODENSEE“ mit Fischknusperle und Dip 1,4  14,50 €
- „GRILL“ mit Scheiben von gebratenem Rinderrückensteak 21,00 €
 und hausgemachter Kräuterbutter 1,4

- „SÜDEN“ mit Garnelen, Oliven, Tomaten in Kräuterbutter 1,4  16,00 €
•••

DEF T IG & LECKER
W URSTSAL AT im Salatkranz mit Essiggurken und Zwiebelringen 
- wahlweise mit Emmentaler Käse 1,3,4  9,00 € 
•••
K ÄS‘SPÄTZLE mit 3-erlei Bergkäse und Röstzwiebeln 9,80 €
•••
BA NDNUDELN mit hausgemachter Pesto, Lachs und Tomaten 14,50 €
•••
HAUSGEMACHTE SERVIET TENKNÖDEL 
mit Pilzen in Rahm, Bergkäse und Röstzwiebeln 12,50 €
•••



UNSERE BURGERVARIAT IONEN
„FORTUNA-BURGER“ mit Tomaten, Zwiebeln und Essiggurken 

- „Swiss-Style“ mit Rösti, Rinderhack und Appenzeller Käse 16,00 €
- „Klassisch“ mit Rinderhacksteak vom Black Angus  13,50 €
- „Trendy” mit hausgemachtem Pulled Pork 11,50 €
- „Veggie“, Vegetarisch Mediterran  11,50 €

Dazu reichen wir Pommes-frites 4,12 und Dip,  
auf Wunsch mit Süßkartoffelpommes oder Kartoffelwedges 4,12 Aufpreis 
    1,00 €
••• 

SCHNITZEL
Wahlweise vom Schwein oder Hühnchen

- „Wiener Art “ in der Weißbrotpanade 12,50 €
- „Allgäuer Art “ in der Brezel-Bergkäsepanade 14,50 €
- „Knuspermantel“ mit Cornf lakes und Haferf locken 13,00 €

Dazu reichen wir Pommes-frites 4,12 und Preiselbeeren,  
auf Wunsch mit Süßkartoffelpommes oder Kartoffelwedges 4,12 Aufpreis
    1,00 €
•••

FLEISCH ODER F ISCH
SCHWEINEFILETMEDAILLONS mit Pfefferrahmsoße,
Pfannengemüse und Kartoffelgratin 16,80 €
•••
ROSTBR ATEN vom Black Angus (ca. 220g Rohgewicht) 26,50 €
mit Kräuterbutter und Röstzwiebeln,
Pfannengemüse und Käs’Spätzle
•••
GESCHMORTE IRISCHE RINDERBÄCKCHEN  
in Rotwein-Zwiebelsoße, Rahmwirsing und Kartoffelgratin 18,90 € 
•••
ROTES THAI-CURRY mit Kokosmilch, Gemüse und Basmatireis
- vegetarisch/vegan 12,50 €
- mit Hühnerbrust 15,00 €
- mit Garnelen 16,50 €
•••
3-ER LEI FISCHFILETS vom Felchen, Zander und Lachs
mit Weißwein-Kräutersoße, Schlosskartoffeln, Pfannengemüse 19,50 €



UNSERE WINTERSPEZIALITÄTEN
R EHR AGOU T AUS HEIMISCHER JAGD mit Preiselbeeren,
würziges Rotkraut, Spätzle, Walnussbutter und
Serviettenknödel 18,90 €
•••
REHNÜSSCHEN mit Lebkuchenjus,
Rahmwirsing, Kartoffelgratin und Preiselbeeren 24,80 €
•••
1/2 GEBR ATENE JUNGE BAUER NENTE mit Orangensoße,
würziges Rotkraut, Serviettenknödel und Preiselbeeren 19,80 €
•••
BA NDNUDELN MIT WILDBOLOGNESE
gebackene Austernpilze, Bergkäse und Trüffelöl 14,50 €

Zeichenerklärung Zusatzstoffe:

1 mit Konser vierungsstoffen
3 mit Antioxidationsmittel
4 mit Süßungsmittel Saccharin
12 mit Geschmacksverstärker

Wir haben eine Allergene Speisekarte. Bitte sprechen Sie uns an.


